VORSPEISEN

WURZFLEISCH 7,90
vom Schwein nach hauseigener Rezeptur und Herstellung,
mit Kdse tiberbacken, Worcestersauce und frischer Zitrone

GEBACKENER ZIEGENFRISCHKASE (V)

gelegt auf einen Spiegel von Mango & Chilli Chutney,
einer kleinen griinen Salatvariation mit hausgemachter
Vinaigrette, dazu reichen wir hausgebackenes Ciabattabrot
ein Ziegenkdsetaler 10,20 / zwei Ziegenkdsetaler 17,10

CARPACCIO VOM ARGENT. RINDERFILET 15,90

mit frischem Salatmix und feinen Scheiben vom weifen
Champignons, betrdufelt mit einer hauseigenen Vinaigrette
und gehobeltem Grana Padano

SALAT

SALATVARIATION 13,80

frischer gemischter Salat aus verschiedenen Blattsalaten
und Gemiise / mit gegrillter Hihnchenbrust 18,40

zu den Salaten wihlen bitte:

Balsamico-Essig & Olivendl, hausgemachte Vinaigrette,
Joghurt oder American-Dessing

HAUPTGANG

KNOLLE MEDITERRAN 15,90 @
frisches Pfannengemiise gelegt an einer Ofenkartoffel
gefiillt mit Sour Cream

BAUERNFRUHSTUCK 15,90
aus Pellkartoffeln, mit Gewiirzgurke und Krautsalat

EISBEINSULZE 20,70
AUS EIGENER HERSTELLUNG
mit deftigen Bratkartoffeln und Remoulade

HAHNCHENBRUST MEDITERRAN 21,70
gebratenes Hahnchenbrustfilet an frisch geschwenktem
Pfannengemiise und gebackenen Kartoffelecken

mit Sour Cream

KLASSISCHER BURGER 14,90

mit 2004 saftig-reinem Rindfleischpatty aus eigener
Herstellung, Tomate, Zwiebel, Gewiirzqurke, kriftigem
Cheddarkdse und frischem Salat

o wihle dein Brot: Mehrkorn, Weizen, olhne Brot

o wihle deine Sauce: Steakhouse, BBQ, Hot Chili

e mit Steakhouse Pommes 18,40

o mit Siipkartoffeln Pommes + 3,50

e mit Pommesmix + 3,00

VEGGIE BURGER 1590 ()
bestelle deinen Veggieburger mit “beyond meat
anstatt dem Rindfleischpatty
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SOLJANKA 7,50 SPEISEKARTE
ein Genuss aus der Region nach hauseigener
Rezeptur, nur mit Kasselerfleisch zubereitet

PETERSILIENWURZELSUPPE 7,90 @
mit frisch gehackter Blattpetersilie und hausgebackenem
Dinkel-Ciabattabrot

HAUPTGANG
UNSERE EMPFEHLUNG - NUR FUR KURZE ZEIT

23,40

HIRSCH & WILDSCHWEIN

dpreiselbeeren, )
[ und wahlweise Kartoffelklope

WILDGULASCH VOM :
subereitet mit Pfifferlingen und Wil
dazu reichen wir klassischen Rotkoh

oder frische Eierspitzle

STEAK AU FOUR 21,80 / mit Gemiisebeilage 26,40

saftiges Riickensteak vom Schwein mit Wiirzfleisch aus

eigener Herstellung und Kase tberbacken, dazu reichen wir

Kartoffelecken mit Sour Cream.

e wihle deine Gemiisebeilage: Pfannengemiise, Butterebsen
oder griine Prinzessbohnen

FILETPFANNE 21,80
zarte Schweinemedaillons mit deftigen Bratkartoffeln
und griinen Speckbohnen, serviert in einer Pfanne

HAMBURGER SCHNITZEL 21,30
Schweineschnitzel in der Pfanne mit Butterschmalz
gebacken, mit einem Spiegelei, Buttererbsen und
deftigen Bratkartoffeln

WIENER SCHNITZEL 2740

Schnitzel aus der Kalbsoberschale geschnitten, frisch paniert
und in Butterschmalz gebacken dazu frische Zitrone und
lauwarmer Kartoffelsalat aus eigener Herstellung mit
Salatgurke, Friihlingszwiebeln, Essig und Oel

ARGENTINISCHES ENTRECOTE ( RIB-EYE ) 34,50
ca.2504r. zart gereifte Hochrippe mit kleinem Fettauge,
gelegt auf in Olivendl geschwenkte Prinzessbohnen dazu eine
Ofenkartoffel mit Sour Cream nach hauseigener Rezeptur

SPARERIBS2s8,80

saftige Spareribs ca.5009 frisch im Ofen gebacken nach
hauseigener Rezeptur, dazu eine Portion Krautsalat
und Steakhouse Pommes

e wihle deine Sauce: Steakhouse, BBQ, Hot Chili

o wihle andere Pommes frites zu den Spareribs:

emit Siipkartoffeln Pommes + 3,50
o mit Pommesmix + 3,00
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FISCH

LACHS-KNOLLE 14,40

Tranchen vom norwegischen Lachsfilet, mit Meersalz

und feinen Krdutern gebeizt und anschliefend im
hauseigenen Raucherofen mit Buchenspine gerduchert, dazu
eine Ofenkartoffel gefiillt mit Sour Cream und Salatbouquet

MATJESFILET NATURELL 14,40
zwei Matjesfilets auf einem Spiegel von roter Beete
feinen Zwiebelringen, dazu Bratkartoffeln und Remoulade

FLAMMKUCHEN...mit Liebe zum Besonderen, nach

hauseigener Rezeptur aus 100% Dinkelmehl frisch zubereitet

FLAMMKUCHEN “KLASSISCH” 1s.40
deftig belegt mit magerem Schinkenspeck und
frischen Friihlingszwiebeln auf wiirzigem Weichkdse

FLAMMKUCHEN “LACHS” 13,20
belegt mit Raucherlachs und frischen Friihlingszwiebeln
auf wiirzigem Weichkdse

FLAMMKUCHEN “VEGETARISCH” 15,90 @
belegt mit wiirzigem Weichkdse, buntem Gemdse,
frischen Friihlingszwiebeln und geriebenen Mozzarella

VEGAN

KICHERERBSEN-KOKOS-CURRY 15,90 VDGCN
an einer Basmati-Wildreis Mischung

PIZZA ZWEIFELLOS 16,00 Euro
Tomatensauce, buntes Gemiise, frische Champignons,
Frihlingszwiebeln, Kirschtomaten, milde Peperoni

KNOLLE MEDITERRAN 15,90 V
frisches Pfannengemiise gelegt an einer Ofenkartoffel
und lauwarmen Olivenoel
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SPEISEKARTE

PIZZA 2 z0cm

Unser Teig wird nach neapolitanischer Art bei uns in der
Kiiche hergestellt und besteht aus 100% Dinkelmehl

PIZZA TROSTLOS 12,50 Euro @
frische Tomate, frischer Basilikum und Mozzarella

PIZZA ZWEIFELLOS 16,00 Euro @
buntes Gemiise, frische Champignons, Friihlingszwiebeln,
Frischkase, Kirschtomaten, milde Peperoni, Mozzarella

PIZZA SCHINKENLOS 14,80 Euro
Salami, frische Champignons, milde Peperoni
und Mozzarella

PIZZA WILLENLOS 14,80 Euro
Prosciutto, milde Peperoni, frische Champignons
und Mozzarella

PIZZA NAMENLOS 18,30 Euro
frischer Babysalatmix, feiner Parmaschinken, gehobelter
Grana Padano, frische Kirschtomaten und Mozzeralla

PIZZA “FRUTTI DI MARE*“ 18,30
belegt mit feinsten Meeresfriichten, Mozzarella
und frischem Basilikum

KINDERKARTE

BAUER LINDEMANN 7,0
drei knusprig gebackene Kartoffelpuffer mit Apfelmus

KINDERSCHNITZEL a,10
Schnitzel vom Schweinmit Pommes frites und Ketchup

KAPTN'S DINNER 4,10
knusprige Fischstabchen mit Pommes frites und Ketchup

DESSERT

CREME BRULEE a,10
aus hauseigener Herstellung nach klassischer Rezeptur
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